El habla de la zona de Benavente (II)

MANUEL BARRIO PRADA®

LA GANADERIA. REPRODUCCION. NOMBRES DE CADA ESPECIE. NOM-
BRES DE SUS VOCES. VOCES USADAS PARA LLAMARLOS. EL CERDO Y LA
MATANZA. LA CASA TRADICIONAL. VOCABULARIO.

Este trabajo es continuacién del publicado en la revista Brigecio en el nimero ocho
de 1998 donde se hace un estudio sobre “El habla de la zona de Benavente”; en el cita-
do trabajo se estudian los fendémenos fonéticos, morfosinticticos y semanticos mds
importantes; se afiade en ese estudio una exposicién sobre el carro y las labores agrico-
las. En el presente trabajo se contindia el estudio con la ganaderfa, la casa tradicional y
una relacién de las palabras recogidas que empiezan por la letra-A-.

La ganaderia era fundamental hasta hace unos treinta o cuarenta afios porque con
los animales se realizaban las labores agricolas, el transporte y eran un complemento fun-
damental para la alimentaci6n tradicional; el equivalente de los tractores actuales eran las
parejas de vacas y caballerfas, y el del coche actual, las burras.

Las labores agricolas se realizan hoy con tractores, pero antes se hacian con la pare-
Jja de vacas o de caballerias; pero mucho antes se usaban los bueyes, es decir, toros capa-
dos; el ganado se llama al conjunto de animales de la casa.

El ganado caballar y asnal. Desde los afios sesenta la pareja de vacas va cediendo
terreno a la pareja de caballerias.

Cada familia, aparte de la pareja, solia tener una burra que se utilizaba para llevar
la comida al campo, para engancharla a la noria y para ir a por verdura con las cargui-
llas que eran un armazén de mimbre que se colocaba en lomo de las caballerfas, espe-
cialmente en las burras, para transportar nabos, remolacha y forraje. En los corrales hay
gallinas y otros animales; existen también los cerdos, llamados corrientemente cochos y
también hay cochas para la cria; las familias modestas mataban un cocho, pero muchos
mataban dos y tres ya que era la base de la alimentacién

La pareja de caballerias solfa estar constituida por machos, mulas y yeguas. Los
machos y las mulas son el fruto del cruce de un caballo y una burra o una yegua y un burro;
se les llamaba macho burrefio 0 mula burrefia. El acto de quedar prefiada una caballeria se
dice servir; después de parir, tienen que librarse, es decir, expulsar la bolsa del feto.

Los caballos y yeguas dan relinchos y los burros dan rebuznos.

Para que paren las caballerfas, se les grita s6000... méds o menos fuerte, y para lla-
marlos, se les dice: jtoma, toma! més el nombre o por el nombre simplemente.

A las caballerias se les doma' desde pequefios, sin embargo los hay peligrosos por-
que se espantan. Se revuelcan en tierras aradas o en caminos que tengan tierra fina, y
cuando daban la vuelta completa, se decia que habian ganado la cebada.

* Profesor de L. y Lit, en el LE.S. “F. Garcfa Bernalt”. (Salamanca).
1 Domar: ensefiar a trabajar y otras funciones a los animales,
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Como las caballerias corren de forma répida, es necesario trabarlos para que no
puedan correr, pero si andar.

Cuando se atan con una soga a una estaca, se pueden enratar; entonces es preciso
desenratarlas para que puedan moverse: no comi6 nada la yegua en el plantio porque se
enratd.

La enfermedad mas comun es el torzén: voy a llevar la yegua al rio que tiene tor-
Z6n, le dice el marido a la mujer. También podian tener haba que es un tumor que les sale
en el paladar a causa del cual se les inflaman las encias y no podian comer.

Se puede montar en las caballerias a pelo, aunque no es lo corriente; habfa alguna
silla de montar, pero lo normal era poner sobre el lomo una manta que servia de aparejo.

Cuando se trataba de burras, se dice aparejar; si se queria aparejar se ponia pri-
mero el sudadero?; encima iba la albarda, y sobre ella la cincha que sujetaba todo; por
detrds de la albarda iba una correa por donde se metia el rabo del animal, la tarra, que
impedia que el aparejo se corriese hacia adelante; la farra es una correa de material que
va cosida por ambas puntas a la albarda; encima del aparejo se ponian las alforjas.

Para guiarlas, se utilizaba el ramal que era una simple soga que sujetaba la cabezada.

Para arrear a las caballerfas, se les dice: jarre, arre! més el nombre; para girar a la
izquierda o la derecha, se dice vuelve, ;ria, ria! y se tira de la rienda de ese lado: para
andar hacia atrés, se les dice: jcela, cela! mas el nombre del animal.

El excremento del ganado caballar se llama carajones; el de las ovejas, cabras y
conejos se dice cagalitas; y el de las vacas, cagadas. A las caballerias se les limpia el
pelo con la rasqueta .

Estos animales se mancan, es decir, se lesionan: se mancé el otro dia la yegua con
el carro 'y no puedo trabajar con ella, dice un campesino a otro.

Las acciones que voy a exponer atn las realizan hoy algunos agricultores, pero los
carros tienen ruedas de goma y son mas pequefios.

Las caballerias se enganchan al carro de varas, para ello es necesario preparar los
arreos que son los aperos de las caballerias y empezar a enganchar una caballeria que se
realizan de esta manera:

Se le coloca el collerin; el collerin lleva dos francaletes que se enganchan a unas
argollas que para tal efecto tienen las varas del carro; el collerin se coloca en el pes-
cuezo de las caballerias.

Luego se le pone la cabezada de la que salen los ramalillos, generalmente de soga
(los habia También de material), con los que se conduce al animal desde encima del carro

Se le coloca el sillin, que va sobre el lomo de la caballeria; sobre el sillin se pone
una fuerte correa, la zufra cuyos extremos sostienen las varas; bajo el vientre del animal,
se coloca otra correa mds sencilla, la barriguera. Por dltimo, se coloca la retranca que
son unas correas que sirven para frenar el carro.

Si se ara, se necesita el balancin o balancines’ y los tiros; las labores de arar y ari-
car se realizan atn con una caballeria en las huertas y en alguna fierra pequeifia.

Espantarse:dar un salto brusco e inesperado ante un suceso sorprendente para el animal.
Trabar: atar con una cadena las patas delanteras para que no pueda correr, pero si andar.
Enratarse: trabarse las patas los animales con una cuerda impidiéndolos caminar
Torz6n:célico de los equinos que puede ser mortal

2 Sudadero: saco
Rasqueta: cepillo metdlico para limpiar el pelo al ganado caballar, almohaza.
Mancarse: hacerse dafio.
Collerin: collera para enganchar las caballerfas.
Ramalillos: riendas para guiar las caballerfas.

3 Balancin: palo de longitud variable;lleva unos ganchos en los extremos a los que se engancha la

caballerfa y una argolla en medio a la que se engancha el apero con el que se va a trabajar.
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La pareja de vacas. Las vacas eran animales importantes porque trabajaban, criaban
terneros y daban leche; como deciamos antes, desde hace treinta o cuarenta afios empe-
zaron a perder importancia; hoy predominan las vacas que producen leche y no trabajan.

Alas vacas se les llamaba: moras si eran negras; pintas cuando eran blanquinegras;
rubias, a las coloradas; ratinas, a las grises; luceras a las que tenfan un lunar en la cabe-
zZa, etc.

Para que se pueda sacar leche a la vaca, le tiene que venir el apoyo: el acto de que-
dar prefiada se dice cubrir: esta vaca esté salida, tienes que llevarla al toro para que la
cubra, le dice la mujer al marido.

La vaca, después de parir, tiene que librarse, es decir, expulsar la bolsa del feto:
Juan, tienes que aguardar a que se libre la vaca, le dice 1a mujer al marido.

Las vacas se pueden entelarse; las vacas, las ovejas y cabras pueden suftir la gripe
que atacaba a las patas y boca y les daba fiebre; También las vacas pueden tener mami-
tis que es un inflamacién de la ubre.

Cuando se rompen un cuerno, se dice escornarse: se escornd la mora en la vacada.

Cuando habfa leche suficiente, se hacian quesos para lo que se utilizaba un cincho.

Las crias de las vacas son el jato y la jata con sus correspondientes diminutivos: la
vaca lucera ha parido un jatin precioso, le dice la mujer al marido.

Las vacas murrian es decir, braman y se les dice ; jéooo! més o menos largo para
que paren y (arre, arre! seguido del nombre para que empiecen a andar.

Alas vacas, si se conducen desde el carro, se dice arrear ; pero si se conducen desde
delante de ellas, se dice llamar; y se dice celar si retroceden hacia atrés.

Se utilizaban los vincos para guiarlas desde el carro o cuando se realizaban labores
agricolas.

Cuando realizaban labores agricolas, se les ponfa un bozo de alambre para evitar que
comiesen: pon los bozos a las vacas que no paran y de moverse.

Para enganchar la pareja al carro, se necesitaban las melenas, el yugo, el sobeo y las
cornales*. Las melenas servian de mullida y se colocaban entre la cabeza de las vacas y el
yugo; las melenas son de material y llevan unas cerras para espantar las moscas; las mele-
nas estaban atadas al yugo con las cornales que se usaban para sujetar la cabeza del animal
al yugo; para enganchar el yugo al carro, se utilizaba el sobeo; esto se llama ensobear:

Cuando las vacas que tiran del carro, se dedican a recostarse sobre la vara, se dice
que estriban; a las vacas se conducen con la vara que es una vara delgada y larga con un
rejo, es decir; una punta de hierro en una punta.

Otros animales: habia y hay atin gallinas en los corrales, asi como conejos y cochos.

A las gallinas las galla el gallo; cuando estdn cluecas, guaronas, se les echa en un
escrifio poniéndoles huevos allf, a esta accién se le dice guarars.

Aricar: remover la tierra quitando las hierbas y sin afectar a las plantas sembradas
Apoyo:dar la leche de manera continuada cuando se ordefia o mama el ternero.
Entelarse: hincharse el vientre al ganado vacuno por comer productos verdes con ansia desme-
dida

Cincho: molde de esparto que se utilizaba para hacer el queso.
Jato: ternero, choto.
Vincos: especie de tenaza que se ponia en el ganado vacuno para conducirlo y sujetarlo.
Bozo: ‘bozal”.

4 Cornal: correa de cuero con la que se sujeta el yugo a la cabeza del ganado.
Material:cuero, piel.
Cerras:tiras de cuero que cuelgan de las melenas y sirven para ahuyentar los insectos.
Escrifio:recipiente hecho de mimbre y paja de forma redondeada.

5 Guarar: empollar la gallina los huevos

159



Los huevos que estdn mal empollados, se les llama guarapos, las gallinas ponen los
huevos en el nial. Las gallinas que ponen mucho se les llama ponedoras y, cuando apa-
recen muchos huevos juntos, se dice que ha aparecido una rnialada.

Por el color del plumaje se les llama pedresas, bancas, rojas; Para llamarlas se les
dice pitas, pitas, pitas... y para espantarlas se dice joossss! jos alla!.

Para llamar a los perros, se les dice foba, toba... y para ahuyentarlos, chito, chito
fuera... Alos gatos se les dice mis, mis, mis o misin, misin... para llamarlos y sape, sape
fuera para ahuyentarlos.

LOS CERDOS Y LA MATANZA

Los cerdos son unos animales muy importantes en la vida rural. Se utilizan para
matarlos y para criar; la cocha se lleva al verrén para que la cubra y a los cuatro meses
pare una camada de cochines que se utilizan para la venta o se dejan para cebar. La pala-
bra cerdo alterna en el uso con los vocablos cocho y marrano; a los cerdos es necesario
caparlos para que engorden mas, si se dejan para la ceba; la accidén de capar consiste en
extraer los riles al cocho y la realiza el capador.

La matanza. Era un acto social y familiar importante porque se reunian las familias
con sus hijos; gira en torno a la muerte de un cerdo al que previamente se ha cebado en
una pocilga,que es una cuadra pequefia; la matanza se sigue haciendo en la actualidad,
pero sin constituir ningtin acto social ni familiar; el acto de matar el cocho, se desarrolla
de la siguiente forma: se prepara una soga para sacar al cerdo de la pocilga, se preparan
los grillos, el encario, los cuchillos y una soga para colgar el cerdo después de muerto.

Una vez hechos los preparativos, se coge una soga de unos tres metros; en uno de
sus extremos se hace una embrilla a escorreiza®; un hombre joven mete el lazo correizo
en la boca al cerdo y entre unos cuantos llevan el cerdo y lo tumban en el banco de matar;
se le ponen los grillos, se amarra bien el cerdo y luego el matanchin lo sangra. solia
haber un matanchin en cada familia porque no todos saben matar e/ ceb6n y, como es
conveniente que sangre bien, se encargaba él de meter el cuchillo.

Después se chamuscaba con puilados de pajas de centeno cogidos de un encafio; se
chamusca hasta que se queman todas las serdas y pela, para poder rallar la piel con unos
cuchillos viejos.

Guarapos: huevos que estan en mal estado.
Nial: talega rota o escrifio que se coloca en el gallinero.
Riles: testiculos.
Escorreiza: correiza
Encario:Hacecillo de cafias de centeno.
Grillos: soga delgada con una embrilla en cada extremo.
Seria: pelo de los cerdos.
6 Escorreiza: correiza
Encaiio: hacecillo de cafias de centeno.
Grillos: soga delgada con un lazo en cada extremo.
Seria: pelo de los cerdos.
Cobertera: tapadera de cualquier vasija.
Meano: la verga del cerdo.
Bofes: pulmones.
Caceta: cazo pequefio.
Escorrer: escurrir.
Desentrencillar: separar y quitar las grasas y adherencias que tienen las tripas.
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Luego se lava y frota el cerdo ralldndole la piel con un trozo de teja o una coberte-
ra'y agua; se pone cocho boca arriba; se abre el cocho con un buen cuchillo por el medio
y alalarga, se saca el meano, la espinilla y el manto, y el resto de las mantecas; luego se
echan todas en una artesa; se corta la gorja y se saca con ella los bofes, el higado y el
corazon; se le extrae con una caceta la sangre y se cuelga atado con una soga preparada
previamente y se coloca boca abajo para que escorra la sangre.

De las tripas se ocupan las mujeres que las desentrencillan; una vez desentrencilla-
das las tripas, se llevan al rio para lavarlas;

Al dfa siguiente se deshace el cerdo: se corta la cabeza y se le da un corte a lo largo
del lomo; se sacan los solomillos, se cortan las costillas con una macheta’ pegando al
espinazo,se sacan los lomos, se cortan los jamones y se escarna €l resto del cerdo en una
artesa: se pica la carne y se echan las chichas en la artesa donde se adoban; se hace el
salchichén y los chorizos al dia siguiente.

Hace afios se hacian chorizos sabaderos y chorizos de carne; los de carne se haci-
an de la carne buena y son los que se hacen actualmente, los sabaderos se hacian de
menudos, y carne con grasa.

La manteca se pica y se derrite en una tartera grande; con ella se hacen los cosca-
rones, es decir, chicharrones, que es molledo migado, azicar y manteca.

Hace afios se aprovechaba todo y no se preaba, o sea, se estropeaba nada; la vejiga
era para jugar los nifios y con la grasa sobrante se untaban todos los aperos que estaban
hechos de material como las melenas o los collerines.

LA CASA COMUN EN LA ZONA DE BENAVENTE

La casa comun de la zona de Benavente hasta hace treinta o cuarenta afios solia ser
de adobe y tapial de tierra; las casas estdn apoyadas en la lizaz8; hoy, la mayorfa de las

7 Macheta: hacha pequefia.

Escarnar: separar lacarne de los huesos.

Sabaderos:chorizos de baja calidad.

Coscarones, cascarones: chicharrones.

Molledo: 1a miga del pan.

Lizaz: “cimientos” de una casa

Cargadero: trozo de madera que se coloca sobre los marcos de puertas y ventanas.
Enteras: las tablas laterales de los marcos.

Doble: primer piso.

Panera: granero.

Quilma: saco alargado delino.

Telares:trastos, cosas viejas.

Barrefion:vasija de barro de forma troncocénica.

Artesa: masera.

Palancana: jofaina, palangana.

Palancanero: palanganero.

Cintaros:recipientes de barro para almacenar y traer agua para beber.
Carfio: canal

Perchero: ganchos puestos en la parez donde se colgaba ropa.
Corredor:galeria abierta y adosada a la pared.

Basal, pasal: escalén

Llares: cadenas que cuelgan de la chimenea.

Estillas: “astillas”.

Trampas: ramas de encina.

Vides: sarmientos.
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casas son de ladrillo y sobrevive alguna de tapia; las pocas casas que quedan de adobe
sirven para pajar,cuadra u otros usos, pero raramente para vivienda. Para hacer un tapial,
se ponian unos tablones, se preparaba la tierra y se echaba dentro de los tablones; los
maestros tapiadores, apretindola con mazos y pisdndola, iban haciéndolo; la tierra tenfa
que ser hiimeda y tenia que estar en su punto, asunto de que se ocupaban los maestros
tapiadores; estos colocaban los marcos encima de los cuales iba el cargadero que sevia
para que la tapia o el adobe no apoyasen directamente sobre el marco; las dos tablas late-
rales del los marcos se llaman enteras.

La casa consta de dos plantas y algunas tienen un desvéan. En la planta baja suele
estar la cocina, comedor y alguna habitacién,; el piso de arriba se llama doble; en el doble
suele haber habitaciones, alguna alcoba y la panera donde se recogen los cereales y el
pienso para el ganado; en la panera solian estar las guilmas con la harina, los costales y
sacos con cereales y legumbres.

Encima del doble, estd el desvan en el que se recogen los trastos y telares inservi-
bles; en el desvan también se guardaba la cuna, el carro que servia para que los nifios
estuviesen de pie y no pudiesen correr, la miquina de hacer chorizos, la artesa, el barre-
fion donde se adoban los lomos y las costillas.

En la casa habfa también arcas y badles; en la planta baja solia estar el palancane-
ro con la palancana y los cdntaros que servian para traer agua desde el cafio o el rio para
beber y otros usos; estos cintaros eran de barro, largos y con un asa, y terminaban en una
boca pequefia; si se hacia de hojalata, se llama cdntara y servia para recoger la leche de
las ovejas: Exist{a también un perchero que servia para colgar las chaquetas y ropas de
abrigo.

La casa tenia dos entradas; una con un pasillo para las personas, y otra llamada el
portal o portalén que daba a la calle y estaba cerrada por unas puertas grandes. En el
portal se guardaba el carro y los aperos, es decir, el yugo, los collerines, el rastro, las tor-
naderas, cerandas, biendas, talegas, talegones, etc. En el portal o en las proximidades,
se guardaban los arados, la mullidora, el cubresemillas, el arrodador, la maquina de dar
vuelta a la trilla y el cambén; también en el portal u otro hueco similar se guardaban la
mdquina limpiadora y la segadora. En muchas casas habia un cobertizo para guardar los
aperos y los artefactos agricolas. Las puertas estdn cerradas durante el dia, es decir, arri-
madas; pero por la noche se trancan; las puertas del corral con un tranco o tranca que de
ambas formas se dice.

Las casas solian tener un corredor al que se sube por una escalera con balaustre; la
escalera tiene basales, pasales que sirven para apoyar.

Se come en la cocina salvo los dias de fiesta. En la cocina se pone lumbre en el/ la
hornaz; de el/la hornaz sale el chipitel que desemboca en la chiminea; en la chimenea
estdn colgadas las llares; los trozos de un tronco que no se han quemado del todo se les
llama tizones.

La lumbre se alimenta con rajas y estillas de lefia de chopo, de ramas de encinas que
se llaman trampas y de vides. Cuando se va al monte y se cortan trampas, €s necesario
escariarlas para poderlas cargar mejor. La lefla quemada se convierte en brasas; al con-
junto de brasas se le llama borrajo que se cogia con el badil,badila y 1a paleta y se metia
en el brasero; cuando se consume el borrajo o las brasas, se convierten en cernada.

Borrajo: rescoldo.

Cernada: ceniza.
Trebedes,estrebedes: “ trebede”.
Humarera “humareda”
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La lumbre se atiza con las tenazas y se aviva con el fuelle; cuando la lumbre es muy
grande, se dice que hay una lumbrada; si hay mucho humo, se dice que hay una huma-
rera que no hay quien pare aqui. Sobre la Jumbre, se colocan las trébedes que sirven para
sostener las tarteras y cazuelas. Se puede uno encisnar® al realizar estas labores o al fre-
gar esas tarteras o cazuelas que han estado puestas sobre la lumbre.

En la Jumbre habfa siempre un puchero tapado y o un pote tapados con una cober-
fera que tenfa agua caliente que se reponia segiin se iba sacando.

Abundan los cestos de mimbre y capazos que servian para llevar el almuerzo, comi-
da o merienda al campo, a la era u otros usos.

En la cocina habfa unos vasales, que estaban adosados a la pared y abiertos, donde
se colocaba los cacharros; existian También algunas alacenas. Los cacharros hay que
ponerlos en aborbo, enjuagarlos con jabén, y despues esjuagarlos con agua; se friegan
en el balde o en un barreiion; después se ponen a escorrer; en la mesa se limpian con
una rodilla .

Los cacharros de barro o de pocelana se escachan, se hacen cachos; se esbocan
cuando se rompe el borde al fregarlos o si se caen.

En la cocina se colocaba un banco de madera con respaldo, el escafio; habia Tam-
bién bancas y taburetes.

En la lumbre, sobre las trebedes se colocaba una rartera de barro de pereruela
donde se hacfan las patatas, sopas; la comida se podia pegar, es decir, agarrarse, y a veces
se arramaba por estar muy llena; el comensal podia pingarse a causa de la lejania de la
tartera; las tarteras y cazuelas se rebafiaban y se comian las rebafiaduras; si habia moje,
se moja y se rebafia con el pan; se comfa directamente de la tartera hasta hace unos cua-
renta y tantos afios. Hoy se sirve de la cazuela a los platos con la caceta .

En la casa, especialmente en la cocina, estaban los gatos que miagaban; se les lla-
maba jmis,mis, misin! y se ahuyentaban con: jsape, sape fueral.

En la cocina general o en una cocina de horno estaba el horno para hacer el pany la
masera para masar; para ello se necesitaba hurmiento’, la pala para meter y sacar las
hogazas, el rodo para mover las brasas y atizar el fuego. Es necesario arrojar el horno,
para hacer el pan.

Cuando se han hecho las hogazas, se encetan; el primer trozo que se parte de la
hogaza se llama carola o carolo que de ambas maneras se dice; un currusco es un trozo
de pan en el predomina la corteza.

De las vigas de la cocina estdn colgados los chorizos y la carne curada. En una parte
del doble se extendia paja de un encafio de centeno sobre la que se extendian las uvas o
bien se colgaban de las vigas més bajas o de unas cuerdas. El resto de la fruta se exten-

9 Encisnarse: mancharse con manchas negras.

Cacharros: vajilla.
Aborbo: remojo.
Enjuagar, esjuagar: lavar la vajilla.
Rodilla: pafio de cocina.
Arramar: derramar.
Pingarse: pringarse.
Miagar: maullar los gatos.

10 Hurmiento: fermento para el amasado de pan.
Arrojar el horno: calentarse.
Rodo: palo largo terminado en hierro que sirve para remover las brasas.
Encetar: empezar una hogoza.
Encario: hacecillo de pajas de centeno.
Macarse: darse un golpe la fruta.
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dia también y alguna pera o manzana se podia pudrir pronto porque estaba macada o por-
que tuviese coco, es decir, oruga de la fruta.

Dando al corral o en un lugar contiguo a la casa principal, solia estar el pajar donde
se guardaba la paja y la alfalfa.

En el corral estaba el tenado que es un leflar y solfa estar apoyado a una tapia del
corral en el aire; era donde se colocaba la lefia.

En las casas, aparte de en las camas, se dormifa antiguamente en catres, es decir,
camas de hierro, y jergones que eran colchones rellenos de pajas u hojas

En las camas habfa también cobertores, es decir, mantas fabricadas artesanalmente
y la olmada que asi se le dice a la almohada y el almohadén (se dice olmadén) que es la
funda que se pone a las almohadas.

VOCABULARIO

En este apartado es en el que perviven més restos dialectales aunque los adelantos
técnicos en el campo y los medios de comunicacién contribuyen a una disminucién gra-
dual y continua.

A continuacién expondré los vocablos recogidos de la letra -A- hasta esta fecha; en
posteriores entregas se expondri el vocabulario restante. Es necesario destacar que en el
1éxico recogido hay algunas palabras consideradas como vulgarismos, este tipo de pala-
bras como arbafiil “albafiil”, aujero “agujero” se oyen en todas las hablas populares a lo
que no es ajena nuestra habla, pero quiero seflalar que alternan con las soluciones estén-
dar que son mayoritarias.

-A-

Abalorios: adornos hechos con baratijas que llaman la atencidn.

Abarquillarse: doblarse la madera.

Abayonar: hacer balyones o canteros a una finca.

Abejarruco: “abejaruco”.

Abonao: terreno que ha recibido el abono.

Abono: conjunto de excrementos de la ganaderfa que se destina al abonado del terreno; los fertili-
zantes se llaman mineral y quimico .

Aborbar(se): empapar(se), poner en remojo.

Aborrecer: abandono del nido cuando la pareja que cria en él descubre que alguien ha andado allf.

Abrigada: paraje resguardado de los vientos y de] frio.

Abrir: se dice que abri6 el cielo después de un periodo en que ha estado cubierto.

Abultar: parecer, aparentar para indicar cantidad.

Abuyaco: excrecencias que le salen a los robles en las ramas; servian para jugar los nifios.

Acabése: es el acabdse, es lo dltimo, es el colmo

Acaldillar: enfermar las alubias y otros productos poniémdose de color amarillento y disminuyen-
do la cosecha.

Acalorarse: sofocarse.

Acaloro: sofoco, acaloramiento.

Acangrenarse: “‘gangrenarse”.

Acarreo: acto de acarrear; se refiere s6lo al acto de traer los cereales a la era.

Acarrear: transportar en el carro los cereales desde las tierras a la era..

Acarriar: 1o mismo.

Acedera: planta de sabor agrio que crece en las huertas y es comestible en ensaladas.

Acelerarse: ponerse nervioso, inquietarse.
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Acerandar: cribar el trigo, otros cereales y legumbres para separar la paja del grano con la ceran-
da “zaranda”; voz del castellano antiguo que recogen la mayor parte de los trabajos sobre las
hablas leonesas.

Acertijo: adivinanza.

Acobardarse: ponerse timido ante personas extrafias , no atreverse a realizar una cosa, especial-
mente los nifios.

Acogolmar: poner cogolmo, colmo a un recipiente, llenar un recipiente hasta desbordarse, espe-
cialmente referido cuando se carga un carro o remolque de remolacha, maiz, abono u otros
productos por encima de los laterales.

Acordarse: darse cuenta uno de algo que se ha olvidado; vocablo que mantiene el significado
medieval, lo mismo que la construccidn sintdctica: se me acordé la pala cuando estaba en la
tierra.

Acotar: poner un mojén en las fincas para que sean respetadas por los animales.

Acribar: cribar, pasar el grano por la criba.

Acunar: mecer.

Achiperres: mezcla desordenada de objetos diversos.

Adan: desidioso, perezoso, descuidado.

Adil: terreno sin cultivar; se le llama También terreno perdido.

Adobe: persona poco inteligente.Paralepipedo de barro amasado con paja molida y secado al sol
que se usaba para la construceién en las casas antiguas.

Adrede: a propésito, con premeditacion, a posta.

Afijado: es una voz antigna occidental que alterna su uso con la estandar “ahijado”.

Agadariar: segar con la guadafia alfalfa, mies o hierba, “guadaiiar”.

Agallas: recursos suficientes para realizar algo.

Agarrada: pelea.

Agarrao/do: tacafio.

Agavanza: especie de zarza ; el fruto es una boya de color anaranjado, a veces rojo pero no comes-
tible; las utilizaban las nifias para hacer collares.

Agradar: dar una labor a la tierra con las gradas para eliminar hierbas, romper terrones y cubrir
semillas; se conoce la otra acepcién de ser amable.

Agriarse: ponerse 4cido el vino.

Agua (peras de) peras muy sabrosas y blandas.

Agua (de bobos): lluvia menuda y suave; se le denomina También mojabobos.

Aguacil: “alguacil”.

Agual: abertura hecha en la regadera para que el agua penetre en la finca.

Aguantar: darse prisa, abreviar, hacer algo muy deprisa; se conoce También la acepcion de resis-
tir.

Aguardar: esperar: aguarda a que acabe el trabajo.

Aguildn: canalén que recibe el agua de dos vertientes del tejado y evacua mejor

Aguilucho: pollo del dguila.

Auzar: “hozar” los cerdos.

Ahuzar: “aguzar”, afilar.

Aire: viento, palabra0 poco utilizada, se generalmente la palabra aire.

Aire (limpiar a) aventar con bieldos , por oposicién a limpiar a maquina.

Ajenijos: “cenizos”, hierba que sale en los semblados.

Ajuares: cosas mal ordenadas o mal puestas.

Ajuntar: ser amigos, admitir a un muchacho en en grupo de amigos.

Alamares: prendas de vestir raras.

Ajustar: ajustar a los pastores, criados.

Albérchigo: fruto muy sabroso parecido a los albaricoques.

Alcagiiete: “alcahuete”.

Alcol: “alcohol”.

Alfiletero: tubito de madera de tapa enroscable en que las mujeres guardan las agujas de coser.

Alforjas: recipientes de lana o pafio que llevan las caballerfas.
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Alméndigas: “albéndigas”™.

Almorzar: realizar la primera comida del dia.

Almuerzo: primera comida del dia, de uso general en las personas de edad.

Alparagata: “alpargata”.

Alpaca: “paca” fardo de paja o alfalfa.

Alpistarse: emborracharse.

Alredor: “alrededor”.

Amagarza:”magarza matricaria’.

Amafiarse: arreglarse para hacer una cosa.

Amedar: hacer medas y montones.

Amentar: recordar, mentar.

A modin: muy despacio y sin hacer ruido.

A modo: (locucién) Adv. despacio, suavemente.

Amofecerse: “enmohecerse”.

Amolar: fastidiar, importunar. No se conoce el significado de afilar.

Amonarse: agazaparse, esconderse.

Amorenar: colocar en morenas las gavillas de mies segada.

Amoroso: dia humedo por efecto del rocio o la niebla, pero templado y de suave temperatura de
primavera u otofio.

Amoroso: objeto o cosa suave y agradable al tacto.

Amorugarse: ponerse hosco, malhumorado,hacerse una persona retraida y taciturna.

Andacio: enfermedad o dolencia no localizada de indole leve, que adquiere caracteristicas de epi-
demia.

Andrajos: vestidos rotos y mal llevados.

Anguarina: capa antigua con una capucha, con mucho vuelo y sin cuello.

Antiayer “anteayer”.

Antiojos: “anteojos”.

Apalear:(las nueces) hacerlas caer del nogal, golpedndolas con largas latas y varales.

Apalear (las habas): golpearlas cuando estdn extendidas en la era a fin de que los frijoles suelten
el fruto.

Apalpa “palpar”, tocar a tientas, en especial lo que no se ve.

Apamplarse: quedarse atontado.

Aparfiado: guardador, econémico, persona muy habil.

Apariar: recoger lo que estd en el suelo.

Apaiiar: robar, coger lo que no es propio.

Aparejar: poner el aparejo a una caballerfa.

Aparejo: albarda que se adapta al lomo de la caballeria y que se sujeta con la cincha.

Aparente: se dice de alguien o algo que encaja bien con aquello a que estd destinado.

Apartar: separar algunos animales del grupo.

Apartar: los frutos mejores para que se conserven en invierno.

Apartar(la comida): servir la comida pasdndola de la cazuela a los platos.

Apestafiar: “pestafiar”.

Apipar: comer demasiado.

apiporrar: comer y beber en exceso.

apiterar: hacer pequefios agujeros.

Apoguinar: pagar inmediatamente.

Aposta: adrede, por cabezoneria.

Apoyo: cuando la vaca da su leche de una manera continuada.

Aproclamar: “proclamar”, leerse en la parroquia los proclamos de dos futuros contrayentes de
matrimonio que asi se comprometian piblicamente.

Apurarse: darse prisa al realizar algo y la acepcién preocuparse.

Agquella: intencidn oculta; se utiliza para referirse a lo desconocido e incierto.

Arafidn: arafia de patas largas.

Arbaiial: “‘albafial”, agujero por donde salen las aguas del corral a la calle.
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arbaiiil: “albafil”.

Arcadas: sacudidas en el estémago que provocan el vémito.

Ardinal: tozo de terreno de regadio de mala calidad, al que es necesario regar muchas veces.

Argafia: “argaya”, las aristas de las espigas de los cereales.

Aricar: cultivar superficialmente con objeto de quitar las malas hierbas de los surcos sin afectar al
fruto.

Arimar: “arrimar”, acercar una cosa junto a otra.

Armatroste: “armatoste”.

Aro: parte periférica y metélica que rodea a la rueda del carro.

Arufiar: “arafiar”.

Arufiazo: rasguiio, arafiazo.

Arramar “derramar”, esparcir por el suelo.

Arrancar: sacar de la tierra las habas, garbanzos, titos, patatas, remolacha cuando ya estdn madu-
Ios.

Arrapar: cortarse una cuerda y cortar al rape.

Arrasar: pasar el rasero cuando se median los cereales.

Arrascar: “rascar”.

Arrastrao/do: persona que anda muy atareada y no acaba a tiempo las tareas.

Arrastrar: recoger con el rastro las cafias de alfalfa o de cereales que han quedado dispersadas, o
la trilla en la era.

Arrastrar: en el juego de naipes, jugar con las figuras que son el triunfo y obligar a los demds juga-
dores a hacer lo mismo.

Arrear: caminar deprisa.

Arrear: ir a la zaga de los animales para azuzarlos y conducirlos de un lado a otro. Lo contrario es
llamar; yendo delante; otra acepcion es la de “golpear”: te arreo una que te vas a enterar de
lo que vale un peine..

Arrente: pegado al extremo de una cosa; segar arrente es cortar al rape.

Arreos: conjunto de atalajes para enganchar al carro las caballerfas.

Arrifionao/do/a: persona que le duelen los rifiones por exceso de trabajo.

Arroba: medida de peso, se usa sobre todo para indicar el peso de los cerdos.

Arrodadura: cada vez que se arroda una finca.

Arrodador: artefacto agricola que sirve para allanar y moler los terrones. Consta de tres palos lon-
gitudinales de unos dos metros y medio unidos entre si por otros atravesados que llevan
muchos dientes o piias de hierro.

Arrodar: pasar el arrodador por las tierras aradas para allanarlas y desterronarlas.

Arrojar: poner el horno caliente hasta enrojecerlo.

Arrojar: brotar las plantas.

Arrgjo: brote de cualquier planta.

Arrollar: adormecer, mecer a un nifio.

Arrofiar(se): desmoronarse un cobertizo, casa vieja o bodega.

Arrumiacos:disculpas y evasivas para no hacer alguna cosa.

Artesa: recipiente para amasar y para poner la carne y las chichas del cerdo.

Asparavanes: aspavientos, gestos raros.

Atartallar(se): hacer contusién o herida por la presién entre dos cuerpos duros.

Atartallén: accién y efecto de atartallarse fuertemente.

Aterecido: aterido, tener mucho frio.

Atestar: llenar un recipiente que tiene ya contenido dentro pero no estd lleno: atesta bien esos sacos
de cebada.

Atifiuelarse: enfermarse las alubias.

Atontolinado: atontado.

Atravesao: persona o animal de malas intenciones.

Atropar: juntar, reunir la mies segada en morenas.

Atropila persona que va recogiendo la mies segada.

Atropos: objetos en desorden, revoltijo de muchas cosas.
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Aujero: “agujero”.

Auzar: “hozar” los cerdos.

Avenencia: pago que cobraba el barbero, médico y veterinario a los vecinos que se avenian o igua-
laban con é€l.

Avenido: quien paga la avenencia.

Aviar(se): apresurar(se): apresurarse en lo que se esta haciendo.

-B-

Babera: persona tonta.

Babina: barro fino y blando que pone el suelo resbaladizo.

Bacillar: vifia, majuelo; se llama asf a toda vifia sea de bacillos o sea de cepas; también se denomi-
na vifia,

Bacillo: Véstago o renuvo de la vid.

Badana (Untar): pegar a alguien.

Badanas: persona despreocupada y perezosa.

Badil: recogedor de metal para ceniza o brasas; especie de pala rectangular de chapa de hierro con
bordes altos en tres de sus lados y abierta para el otro y va provisto de un mango también de
hierro.

Badolaque: barro muy blando y ligero.

Buailarina: especie de pequefia peonza que se hacfa con la mitad inferior de una bellota y se bailaba
con los dedos.

Bdlago: mies segada y no trillada sobre la que se lleva a cabo la trilla.

Balancin: palo de seis a nueve cms. de ancho y de una longitud variable segin los usos; lleva dos
argollas en los extremos donde se unen los tiros, y otra en el centro para enganchar el arado.
la mullidora, etc.

Baladstre: barandilla que protege y limita la escalera.

Balde: recipiente de cinc, bastante grande, que se utilizaba para llevar la ropa a lavar al cafio.

Baldrogas: “baldragas”, persona perezosa y descuidada, sobre todo en el vestir.

Balero: poco profundo.

Ballon: cantero, lomo de tierra que en las fincas y huertas separa entre si los cuadros y rectangulos
de hortalizas para que se puedan regar.

Banastra: “banasta”.

Banco (de matar al cerdo): es una tabla gruesa con cuatro patas donde se coloca al cerdo para
realizar las labores de la matanza.

Bandera: juego en el que se usa un pafiuelo, que es la bandera, los jugadores en dos equipos tratan
de robar la bandera antes de que lo roben los del equipo contrario.

Banguilla: cajoncillo en que se arrodillaban las lavanderas para no mojarse por delante cuando
lavan..

Barbada: tocino de la parte inferior de la cabeza.

Barbaridad: (una) abundancia, mucho: este afio hay una barbaridad de frutas.

Barbilla: variedad de trigo con aristas largas.

Barbo: se aplica al que golfea en sentido figurado, y al que es una buena pieza.

Bartolo/a: persona abandonada, despreocupada.

Barcao: conjunto de objetos, especialmente plantas, que caben bajo el brazo.

Barreduras: los restos de la trilla, parva o montén que han quedado en la era.

Barreno: agujero que aparece en el tronco de los 4rboles y en los frutos como la manzana; también
se le llama a la larva que produce esas perforaciones.

Barrefion: vasija de barro sin asas, de forma troncocénica y de tamaiio variable.

Barrera: lugar de donde se sacaba la arcilla para hacer los adobes.

Barrial: terreno fuerte y arcilloso.

Barriguera: correa que pasa, de una vara del carro a otra, por debajo del vientre de la caballeria.

Barriguera: el tocino del vientre del cerdo.

Barrila: botijo de barro en forma de 4nfora con un pitorro y otra boca y asa en la parte superior.
también las hay con una sola abertura angosta central y una o dos asas laterales. Se usa para
mantener fresca el agua.
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Barrizal: sitio lleno de barro.

Barruntar: presentir.

Basal: cada uno de Jos peldafios de la escalera. Se usa también pasal.

Basto (no dar): no poder seguir el ritmo de quien lo realiza un trabajo.

Belesa: gusano blanco que aparece en la carne y en los jamones.

Berton: brote o retofio de la berza.

Berzal: finca plantada de berzas que tienen buena presencia.

Berrear: “balar”. Dar berridos las ovejas y cabras.

Berrido: “balido” de las ovejas y cabras; tiene, pues, mds extensién significativa que el castellano.

Berzotas: persona ignorante y simple.

Bienda: bielda para cargar o separar la paja; es un palo largo que lleva en el extremo dientes largos
de madera.

Biendada: 1a paja que la bienda carga de una vez.

Bien de: gran cantidad, abundancia: tiene bien de dinero.

Biendo: bieldo que se utiliza para aventar la mies trillada y las legumbres. Instrumento agricola
compuesto de un mango largo, un travesafio en el extremo del mismo vy en él seis dientes de
madera.

Bimar: “binar”, arar la tierra después de haber sido relvada, es decir, por segunda vez.

Bodorio: “bodorrio”, boda con mucho rumbo.

Bodrio: bazofia y toda aglomeracién de desechos.

Bofes: los pulmones del cerdo.

Boja: ampolla que sale en la piel a causa del roce de los instrumentos de trabajo, cuando atin no se
ha hecho callo.

Bolso: bolsillo.

Bollo: chichén hecho en la cabeza.

Bondo: abondo, suficiencia en la realizacién de un trabajo; dar bondo: dar abasto.

Boqueron: especie de ventana del pajar por lo general sin marco por donde se meten la alfalfa y la
paja.

Borra: heces y malezas del vino que quedan en la cuba después de la fermentacién y trasiego del
vino.

Borrajo: rescoldo, brasas de la lumbre.

Boticas: medicamentos.

Botija: vasija de hojalata para el aceite.

Botoneras: ojales

Bozo: “bozal”, tejido de alambre que se adapta y sujeta al hocico de los animales cuando trabajan
para impedir que se lancen a comer.

Bravo: sarmiento que brota en la parte baja de la cepa y que se destruye porque chupa la savia de
la misma; se le llama también mamdn.

Brisca: juego de cartas.

Broza: conjunto de maleza que nace entre los cultivos.

Bruja: remolino del viento.

Bucho/a: cria de 1a burra; se les da este nombre mientras son afin mamones y acompafian a la burra
a todas partes.

Bufina: brisa, airecillo frio, muy molesto en los dfas de invierno.

Buraco: agujero.

Burbiones: maderos de dos metros aproximadamente, con sendos agujeros en los extremos; se
colocan en la parte trasera y delantera del cairo; en ellos se introducen y sujetan las pernillas.

Burgalés: se llama asf al viento frio que sopla de la parte de Burgos, es decir, del nordeste.

Burra: ampolla de la piel que se produce por el rozar continuado en la misma de algin objeto.

Burrefio: macho o mula que son producto del cruce entre yegua y burro o caballo y burro.

Burro: caballete compuesto de dos brazos formando dngulo y varios travesafios usados para
sostener un tablon que se utiliza como andamio en las obras.
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-C-

Cabds: cartera del colegio de las nifias.

Cabecear: regar una finca unos metros por el lado opuesto al que se riega habitualmente.

Cabecera:parte del extremo de una finca que linda con otra o con el camino.

Cabezorro: trigo sin aristas en la espiga.

Cabras: rojeces que se forman en las piernas de las mujeres por permanecer mucho tiempo cerca
del brasero.

Cacagiié: cacahuete.

Caceta: cacillo con un mango largo que sirve para sacar comida de un recipiente, especialmente
para apartar la comida.

Cachapo: hueso para llevar la piedra de afilar.

Cachete: bofetada.

Cacho: trozo, pedazo de cualquier objeto que se rompe en pedazos.

Cachusca: catiusca, bota de goma.

Caer: derramarse, dejar caer.

Cagaprisas: persona que va corriendo a todas partes.

Cagalita: cagarruta. Excremento del ganado lanar y de los conejos y cabras.

Cagueta: diarrea de los animales.

Cagueta: vocablo despectivo que se aplica a los cobardes

Caja: atadd.

Cal (el): “la cal”; alterna el uso.

Calabaza: cubo de la rueda del carro donde convergen los radios.

Calamustiarse: ponerse mustias las plantas, “calamostiarse”.

Calarse: mojarse un objeto o persona totalmente.

Caldero: cubo.

Caldillo: enfermedad de algunas plantas.

Calduciar: andar revolviendo y mezclando las cosas.

Cama: en la expresion echar cama; Paja que se echa en los establos para hacer estiercol y para que
descanse el ganado.Se dice también sacar la cama para sacar el estiercol.

Cama: huella que en la tierra deja el animal después de pernoctar o descansar,especialmente cuan-
do se trata de las liebres.

Camada: el conjunto de las crias de un mismo parto.

Camba: “cama” del arado; parte curva del arado en la que se encajan el dental, la reja y la mangera.

Cambon: aparvadero. Herramienta para apafiar la mies trillada en montones o parvas; es un

madero de unos dos metros y medio de largo por uno de alto y de unos cinco centimetros de
grueso, arrastrado por la pareja de vacas o por las caballerfas.

Cambricia: escarcha que se produce en los dias de mucho frio.

Camella: gamella, arco que forma el yugo en cada uno de los extremos y que se ajusta a la cabeza
del ganado.

Camellén: arco del yugo, un poco més grande que la camella, que se utilizaba cuando trabajaba un
animal solamente.

Camino de Santiago: Via Lactea.

Camurias: personaje legendario con el que se asustaba a los nifios.

Canales: las tejas boca arriba de los tejados.

Canalén: tejas de mayor tamafio que las demas.

Cancilla: armazdn de madera formado por tablas entrecruzadas que sirve para separar o guardar
las ovejas.

Cancillar: corral mévil hecho con cancillas.

Cancina: oveja de un afio.

Candela: lumbre.

Candonga: pelandusca, meticona, que sale mucho.

Canelo: (hacer el) : hacer el tonto.

Canero: cada uno de los dientes caninos, colmillo.

Cangilon: recipiente metdlico que en las norias recoge el agua del pozo y la saca a la superficie.
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Cangrena: pronunciacién general de “gangrena”.

Canilla: espinilla, la parte anterior de la pierna humana.

Canilla: “espita”,especie de palo corto con estopa que en las cubas y cubetos sirve para tapar la
pequefia abertura redonda por donde se saca el vino.

Cantarilla: “alcantarilla”.

Cdntara: recipiente de hojalata que servia para transportar la leche de las ovejas; es alta con un asa
y terminaba en una boca pequefia.

Cdntaro: recipiente de barro para el acarreo del agua; tiene la misma forma exterior que la cdntara.

Cdntaro: medida de liquidos equivalente a de dieciséis litros.

Cantazo: golpe que se da o se recibe al lanzar un guijarro.

Cantero: caballdn, lomo de tierra que en las fincas separa entre sf rectdngulos de hortalizas para
poder regarlos.

Canto: guijarro, piedra de tamafio mediano de forma redondeada.

Cantuda: almorta, planta y leguminosa que se sembraba antiguamente.

Canzoncillos: “calzoncillos”

Cafiada: médula de los huesos.

Cariamén: plumas de los pdjaros recién nacidos, y las que quedan después de haber pelado una
gallina o pollo.

Cariizada: carga de un carro, preferentemente de paja.

Capador: castrador.

Capar: castrar.

Capazo:capacho,especie de serilla de palma utilizada como bolsa de compra.

Capital: riqueza en tierras.

Cardmbano: hielo que se forma en los charcos..

Carajon: cagajon, excremento de las caballerias.

Carbonero: nombre de pajaro muy comiin de la especie del paro.

Carburo: caldero grande que se cuelga en la chimenea de la cocina y sirve para cocer hortalizas a
los cerdos y para otros usos. Se le denomma tamblen calderdn.

Carcario: taldn, zancajo.

Careta: res que tiene una mancha alargada y grande en la frente.

Carga: medida de superficie que viene a equivaler a una hectérea.

Cargadero: viga de madera de la misma anchura que la pared que se coloca sobre las marcos de
puertas y ventanas.

Cargarse: se dice del drbol que tiene mucha fruta.

Carguero: comprador de hortalizas y fruta.

Carguillas: armazén de mimbre para transportar nabos, remolacha y otros productos sobre el lomo
de las caballerfas.

Carnuchas (en): pajaro todavia sin plumas.

Carola: empezadura, cantero del pan.

Carraca: instrumento para hacer ruido que se emplea en la Cuaresma. Es un mazo pequefio de
madera que va montado sobre un tablero; al agitar el tablero, el mazo golpea a un lado y otro
de su eje describiendo un arco de 360 grados.

Carracén: parecido a la carraca pero mds grande.

Carranca: “carlanca”, collar de cuero erizado de pdas metélicas que se coloca a los perros para
defenderlos del lobo.

Carrera: fila de granos de la espiga.

Carretada: cantidad de algo con que se llena un carro.

Carretillo (el): 1a “carretilla”; tiene uso general masculino.

Carrillada: bofetdn, cachete fuerte dado en uno de los carrillos.

Carrilleras:mandibulas de los animales, especialmente de los cerdos.

Carrillo: mejilla.

Carro: carretén para los nifios pequefios..

Carro: Osa Mayor.

Carruchao: carro que va poco cargado.
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Casas ( sembrar a) es hacerlo a golpe.

Cascabelillo: especie de ciruela pequefia de color morado, pricticamente desaparecida.

Casca: corteza de los drboles y otros frutos..

Cascabuyo: envoltura de las legumbres, cantudas; también se le llama casullo.

Cascajal: paraje en el que hay muchos cantos, guijarros.

Cascar: hablar y pegar a alguien.

Cascarria: excrementos del ganado que quedan adheridos a la lana o el pelo.

Castaiiazo: golpe.

Catre: nombre de las camas antiguas de hierro.

Cavijal: instrumento metdlico para enganchar el trillo.

Cebon: cerdo al que se engorda para matarlo.

Cebolla: alcachofa de la manguera de los motores de riego.

Cebollin: las plantas pequefias de las cebollas.

Celar: retroceder los animales enganchados al carro u otro apero agricola .

Celemin: medida de 4ridos y de superficie.

Celpa: paliza.

Celpa: “felpa”.

Cencerrada: broma que se hacia a los novios, especialmente cuando eran viudos o mayores.

Cencerro: persona que habla con poco juicio

Cepa: laraiz y las vides o sarmientos.

Cera: “acera”.

Ceranda: “zaranda”, criba hecha con un aro de madera en el que se coloc un trozo de piel con agu-
jeros redondos, empleada para acerandar cereales y legumbres.

Cerezal (el): voz que alterna con “cerezo”.

Cernada: ceniza que queda en el lugar donde se ha puesto la lumbre y en los braseros después de
apagado el fuego.

Cerras: tiras de cuero que cuelgan de las melenas y tapan la cara de las vacas para librarlas de los
insectos.

Cerrajina: destrozo, dafio.

Cerro: ballin, caballon, lomo de tierra que en las fincas separa trozos entre si.

Cesto: recipiente pequefio de mimbre méas ancho que alto, con un asa en medio de la parte superior
que servia para llevar la comida y otros usos.

Cielo ( de la boca): paladar.

Ciembrera: “fiambrera”.

Ciernes: proceso de floracién de las plantas de la vid.

Cierzo: golpe de agua y viento fuerte y frio.

Cincho: encella, molde de esparto para hacer quesos.

Cintazo: golpe dado con el cinturén.

Cipizape: alboroto.

Cirojal (el): “ciruelo”.

Cisgar: “ fisgar”.

Cisgon: “fisgbn”.

Cobarde: timido.

Cobertera: tapadera de cualquier vasija de las usadas en la cocina.

Cobertor: manta de lana fabricada artesanalmente.

Coco: oruga de la fruta.

Cocoso: se dice de cualquier fruta atacada por las orugas.

Cocotazo: golpe dado en la cabeza.

Cocote:’cogote”.

Cochin: cerdo pequefio.

Cocho/a: cerdo/a.

Coger: recolectar, recoger como cosecha.

Coger: en los animales mantener cépula el macho con la hembra.
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Cogolmo: colmo, lo que sobresale por encima de los bordes, especialmente del carro, “colmo”:
acogolmamos el remolque y trajimos mucho maiz.

Collerin: collar de cuero que se coloca en el pescuezo de las caballerfas cuando realizan labores
agricolas.

Comigo: conmigo..

Comisquiar: “comisquear”, comer desganadamente.

Comparanza( en): en comparacién.

Comporta: “compuerta”, utilizada para cerrar el canal y poder regar.

Concha: pedazo pequefio de jabén comin cuando ya no sirve para lavar la ropa y se destina a otros
usos.

Confites: bolitas dulces de colores que los padrinos del recién bautizado firan para los nifios al salir
de la iglesia.

Conrobla: alboroque, agasajo despues de ajustar un trato.

Consumido: persona muy delgado.

Contra: cerca de ,al lado de.

Contra mds: “cuanto més”.

Coquera: corte redondeado producido en la cabeza.

Coracho: cuero del tocino.

Corajina: cabreo, berrinche.

Cordel: cuerda més delgada que la soga.

Cornales (las):coyundas, tiras largas de cuero utilizadas para sujetar la cabeza de las vacas al yugo.

Cornejal: esquinas inferiores de sacos, costales, quilmas y alforjas.

Corte: el sitio donde se llega con el trabajo empezado en las fincas.

Corral: espacio descubierto en la trasera de una casa donde estdn las cuadras.

Correate: intermediario en las ventas.

Corredor: galeria abierta adosada a una o dos paredes del patio o del exterior de la casa.

Coscarones: trocitos de grasa, que quedan como residuos sélidos después de derretida aquella en
una caldera; mezclados con miga de pan y azucar constituyen el plato también llamado
coscarones.

Coscojo: cierta hierba mala que nace entre los cereales.

Coscuta: planta pardsita de la alfalfa que se extiende a ras de suelo en grandes manchas en forma
redondeada y que destruye la alfalfa.

Cosquifias: “ cosquillas™.

Cotra: suciedad, capa sucia que se acumula en la piel por falta de limpieza.

Cozarse: rascarse con el cuerpo sobre un objeto.

Cribo: criba de alambre fina.

Cuantos(que): apenas, enseguida; con el mismo significado se usa también en cuantos que.

Cuadra: establo.

Cuarta: palmo, juego de chicos consistente en tirar monedas contra una pared, tratando de que
caigan a una cuarta de una de las monedas de los rivales, las cuales estén ya en el suelo.

Cuartal: pan de un cuarto kilo fabricado en tahonas.

Cuartearse: estropearse el corte de la guadafa.

Cuarterén: un pequefio cuadro (la cuarta parte) situado en la parte alta de la puerta.

Cuartia:echar cuartia,poner cuartia; enganchar a los carros una segunda pareja de refuerzo cuan-
do una sola no puede con la carga o el carro se ha atascado.

Cuartillo: medida de capacidad que equivale aproximadamente a medio litro.

Cuartones: vigas de madera de la techumbre del tejado.

Cuatro pies(a): ir a galope el ganado caballar.

Cubeto: cuba pequefia para vino.

Cubrir: operacién agricola que consiste en realizar una arada para tapar las semillas que previa-
mente se han esparcido por el surco o por la tierra.

Cubrirse: en los animales, mantener cépula el macho con la hembra..

Cuco: “cuclillo”.

Cucuyada: cogujada.
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Cuchiflitos: menudos preparados en la sartén.

Cuete: “cohete”.

Cuentero/a: chismoso/a.

Culebrina: descarga eléctrica que en las tormentas cae en zig-zag.

Culebron: herpes z6ster.

Culos: las hojas de las remolachas que quedan al escular.

Cumbre: pared de separacién entre dos casas.

Cundir: se dice de cosas que dan mucho de si.

Cura: secado de los productos del cerdo, como chorizos o jamones; también se dice del queso y
otros alimentos.

Curarse: secarse ciertos productos agricolas.

Curao: en su punto; se dice de algunos productos.

Curro: pato.

Currusco: cantero, carola, empezadura del pan

-CH -

Chafallas: persona que hace las cosas sin poner atencién en ello.

Chafullero/a: chapucero/a, que lo hace todo deprisa y mal.

Chaguazal: terreno pantanoso.

Chalina: bufanda pequefia..

Chamizo: chozo, caseta, edificacién de poca consideracién.

Chamuscar: quemar el pelo a los cerdos después de matarlos.

Chancros: botas con el piso de madera y el resto de cuero.

Chaparrejo: de poca estatura.

Chaparro: se aplica a personas de baja estatura pero ancho de térax.

Chapas: (juego de las) consistia en sacar de un circulo cerrado, trazado en el suelo, unas monedas
mediante el golpe certero de la peonza. Otra acepcidn es la aplicada a las monedas de cobre
usadas en el juego de las chapas. Con las monedas tiradas al alto se juega el dinero a cara o
cruz; este juego se practica en Semana Santa.

Chapazal: terreno cargado de agua.

Chaperdén: desperfecto pequeiio en la vivienda.

Chapicar: salpicar con agua.

Chapuzar: salpicar con agua intensamente.

Chapuzo: riego muy abundante dado a una finca.

Chaveta: loco, ido, con el juicio perdido; también barrita de hierro doblada en un extremo y que
sirve para mantener cerradas las puertas y las ventanas.

Chepa: joroba.

Chepudo: jorobado.

Chichas: carne de cerdo picada y adobada.

Chifla: especie de flauta.

Chiminea: “chimenea”.

Chinarro: cascajo.

Chinarral: terreno que abunda en chinarro.

Chinche: que se enfada con facilidad.

Chinche (el): 1a chinche.

Chinchén: “chichén”.

;Chino!, jchino!: voces para llamar y conducir a los cerdos.

Chipitel: *“chapitel” Todo el conjunto de la chimenea de la cocina de lefia, que consta de la chime-
nea propiamente dicha y la campana.

Chirlato: broma que hacfan los mozos del pueblo y que consistia en un animal imaginario que
cazan de noche para engafiar al forastero que Ilega al pueblo por primera vez; son piedras que
meten en el saco por el que tira el nuevo cazador sin que él las vea. Se decia cargar con el
chirlato.

Chiscar: encender una cerilla o el encendedor.
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Chispa: sinénimo de rayo y reldmpago.

Chispoleta: vivaracha, despierta.

Chisquero:mechero, encendedor..

;jChito!: voz para espantar y ahuyentar a los perros.

Chivo: macho adulto de la cabra.

Chola: denominacién jocosa de la cabeza.

Chorra: suerte, fortuna.

Chorromorro: juego de chicos muy practicado en el tiempo libre. Los participantes se dividian en
dos equipos; a uno de ellos, después de echar a suertes, le tocaba ponerse; entonces el
primero del equipo se coloca de pie y mirando para los que saltan; los demés se agachan
metiendo la cabeza entre las piernas del que estd colocado antes que él. El otro equipo saltaba
y debian subir todos sus componentes a las espaldas de los que estaban agachados; si no era
asf, se tenfan que poner inclinados; pero si se ponfan todos encima, uno de ellos hacia una
figura con los dedos y recitaba una cantinela; los que estaban abajo debian acertar cdal era la
figura que el otro habia hecho con los dedos y ,si aciertan, ganan y se ponen los otros debajo
¥y , 81 no aciertan, siguen hasta que tengan suerte y acierten.

Chota: persona con poco juicio: déjame en paz, que estds como una chota.

Choya: corneja.

Chozo: aposento ristico hecho con palos y ramas en las eras durante el verano, y también en algu-
na finca para recogerse del calor o la lluvia y para guardar los aperos de labranza.

Chufla: “chufa”, fanfarroneria.

Chumarro: trozo pequeno de carne de cerdo para asar.

Chupa: mojadura involuntaria fuerte, producida por la luvia

Chupar: absorber el abono la tierra.

Chupeta (la): el chupete.
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